




Ablauf der Produktion:

Substanzen wie  Sägemehl, ver-
schiedene Nährstoffkomponente 
(Schrot) und Wasser werden zu-

sammen gemischt

Das Gemisch (Substrat) wird in 2,5 kg 
Beutel abgefüllt und eingeschweißt. 

Gleichzeitig werden die Beutel mit einem 
Luftfilterstreifen für den Gasaustausch 

versehen.

Die Beutel werden erhitzt (auto-
klaviert) um Keime abzutöten 

Die Beutel müssen im Abkühlraum 
eine Kernthemperatur von unter 
25 °C erreichen, da der Nutzpilz 

sonst nicht wachsen kann. 



Im Impfraum herrscht ein leichter 
Überdruck, erzeugt mit fein gefil-

terter Luft.

Sporenbehaftete Buchenstäbchen  
werden in die Beutel eingestochen  

und mit Heißkleber versiegelt.

Die Beutel werden auf Rollwagen 
gepackt ...

... und anschließend mit den LKWs 
in die Bunkeranlage gefahren.

Nach einer gewissen Reifezeit wird 
das Substrat an die Kunden ausge-

liefert.


